
Speisekarte 
03. bis 09.November 2025

Mittagessen Vegetarisch Abendessen

Montag Selleriesalat Selleriesalat

03.11.2025 Spaghetti Napoli Spaghetti Napoli Gebackener Camembert

Reibekäse Reibekäse mit Blattsalat

Blätterteiggebäck Blätterteiggebäck

Dienstag Rettichsalat Rettichsalat

04.11.2025 Hirschgeschnetzeltes Grünkernchüechli Ochsenmaulsalat 

Kroketten und Rotkraut Kroketten und Rotkraut fein garniert

Hausgemachter Blechkuchen Hausgemachter Blechkuchen

Mittwoch Blattsalat Blattsalat

05.11.2025 Hackfleischchüechli mit Pilzrahm Gemüsebällchen mit Pilzrahm Birchermüesli mit Bananen

Kürbisrisotto Kürbisrisotto fruchtig garniert

Aprikosenquark Aprikosenquark

Donnerstag Rüeblisalat Rüeblisalat

06.11.2025 geschmorte Kohlroulade Vegi Gyros mit Tzatziki Pizzatoast 

Kartoffel-Selleriestock Kartoffel-Selleriestock Blattsalat

Schoggicreme Schoggicreme 

Freitag Blattsalat Blattsalat

07.11.2025 Sojageschnetzeltes Sojageschnetzeltes Heisse Wienerli

Maisschnitte, Dörrbohnen mit Birne Maisschnitte, Dörrbohnen mit Birne Kartoffelsalat mit Speckwürfeli

Bisquitroulade Bisquitroulade

Samstag Roter Kabissalat Roter Kabissalat

08.11.2025 Siedfleisch an Meerrettichrahm Kichererbsen-Trockentomaten- Chäschüechli

Peterlikartoffeln und glasierte Rüebli Risotto mit Mascarpone mit buntem Salat

Lebkuchen Lebkuchen

Sonntag Randensalat Randensalat

09.11.2025 Schweins-Cordon bleu Kürbisknödel Zwetschgendünne

Pommes frites und Bohnen mit Rahmsauce und Bohnen oder Café complet

Hausgemachtes Parfait mit Rahm Hausgemachtes Parfait mit Rahm

Wochenzmittag, Wochenznacht und Salatteller ist von Montag bis Samstag im Angebot, ausser an Feiertagen 

Wochenzmittag Wochenznacht

Rippli , Salzkartoffeln Eintopf mit Poulet und Gemüse 

Sauerkraut

Wir servieren Ihnen jeden Tag eine frische, hausgemachte Tagessuppe zum Mittag- und Abendessen.

Unser Frischfleisch, Geflügel und Eier stammt bis auf wenige Ausnahmen aus der Schweiz. Lachsprodukte Norwegen.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie von unserem Fachpersonal.


